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Certification n° CSQ 9190.ANPO

Quality System Certified
UNI EN ISO 9001:2000
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I prodotti presentati in questo catalogo sono soggetti senza preavviso e senza responsabilità per l'azienda produttrice alle usuali modifiche tecniche e di design.
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STRUTTURA: l’utilizzo di acciaio inox AISI304
all’esterno ed all’interno garantisce al prodotto
caratteristiche di robustezza ed igiene.

PRATICITA’: il coperchio ribaltabile e composto di
due elementi scorrevoli, il comodo piano di
posizionamento-preparazione in nylon alimentare,
l’elevata capienza (lt.220) in rapporto alle ridotte
dimensioni, fanno della saladette SA90 un ottimo
strumento di integrazione nella zona di preparazione
o nell’office della cucina. Il vano interno riceve
contenitori 1/1 GN; sul piano sono utilizzabili
contenitori GN di varie dimensioni.

FUNZIONALITA’: l’iniezione sul retro della scocca
dell’evaporatore facilita ogni tipo di manutenzione.
La temperatura di lavoro è +2/+10°C. Lo sbrinamento
automatico garantisce la costanza di scambio termico;
l’evaporazione automatica della condensa elimina il
disagio ed i tempi necessari per tale manutenzione
giornaliera.  L’isolamento termico è assicurato da
pannelli di poliuretano espanso iniettato di 37 mm
spessore. Il fondo della camera di raffreddamento è
diamantato ed insieme ad un foro di scarico assicura
un’ottimale pulibilità. Piedini in materiale plastico
regolabili per il livellamento al suolo.

COMANDI E CONTROLLI VISIVI: interruttore
acceso/spento, termometro/termostato digitali,
posizionati sul fronte della saladette.

SICUREZZA: la saladette è certificata  ed utilizza
gas refrigerante R134A.

IN DOTAZIONE: coppia di guide per vano, 3 traversini
1/1 GN e 1 coppia di traversini 1/6 GN per il sostegno
delle bacinelle sul piano.

ESEMPIO D’UTILIZZO DI CONTENITORI GASTRONORM SUL PIANO

Il piano di porzionamento e di
preparazione é in nylon atossico.

Il coperchio della saladette consente
una parziale apertura per una miglior
conservazione degli alimenti.

MODELLO

Dimensioni esterne

SA 90

90 x 70 x 85

220

+2  / +10

284

300

l x p x H cm

litri

°C

Watt

Watt

Capacità

Temp. interna  di
funzionamento

Potenza Frigorifera

Potenza Assorbita

Allacciamento standard elettrico: 230V 1N 50HZ
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